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6.4.3. Salamurile semiafumate
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8. Degradarea produselor alimentare
9. Conservarea produselor alimentare
9.1. Conservarea produselor alimentare la tempeiacizute
9.2. Conservarea produselor alimentare prin atiliea temperaturilor ridicate
9.3.  Conservarea prin reducerea gouatului de aja
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10.  Metode moderne de conservare
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