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B o

17
17

18

19
19
20
21

21

23
24
25
26
28
31
39

39
48
48
49
50
51
51
53
54
55
55
56
56
36
57
57
38
58
59
64

67

72
72

-

77




4.3. Comertul cu produse agroalimentare ecologice
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6.5. Etichetarea produselor ecologice
6.5.1. Eticheta unui produs agroalimentar ecologic in standardul CCPB Global
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6.6, Depozitarea preduselor agroalimentare ecologice
6.6.1. Piistrarea produselor Tn stare uscati
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6.7. Transportul produselor ecologice de origine vegetald
6.8. Curiifarea, dezinfecfia §i sanitatia produsului alimentar ecologic
Capitolul 7. Tehnologil si cerinte pentru fabricarea produselor ecologice din
prelucrarea cerealelor
7.1. Tehnologii si cerinte privind sursele de origine vegetald ca materii prime pentru
obfinerea de produse agroalimentare ecologice
7.2. Tehnologii si cerinte ecologice pentru seminfe semiprelucrate
7.2.1. Tehnologii si cerinte ecologice pentru produse obtinute prin decorticarea
boabelor .
7.2.1.1. Arpacagul de grdu =S
7.2.1.3. Gréul ,,Bulgur”
7.2.1.3. Arpacasul de orz
7.2.1.4. Sortimente de orz slefuit, polizat, glasat
7.3. Tehnologii si cerinte pentru crupe, produse expandate ecologice obtinute din
cereale
7.3.1. Crupe din porumb
7.3.2. Crupe de oviz
7.3.3. Crupe de orez
7.3.4.Crupe de hrisci
7.3.5. Produse expandate din boabe de porumb- floricele (pop- com)’
7.3.6. Produse expandate din crupe de porumb, numite generic,,puf”
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7.3.7. Produsul fulgi de porumb (corn flakes)
7.3.8. Melcisorii de porumb
7.3.9. Batoane sau biscuiti din porumb {corn collets)
7.3.10. Batoane prijite (corn chips)
7.3.11. Pufuletii de porumb
7.3.12. Fulgii de oviiz
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7.5.3. Germenii de porumb
7.5.4. Uleiul din germeni de poromb
Capitolul 8. Metede de fabricare a péinii ecologice
8.1. Metode clasice i moderne de fabricare a pdinii
8.1.1. Metode clasice de preparare a aluatului
8.1.1.1. Metoda directa
8.1.1.2. Metoda indirectl
8.1.1.2.1. Metoda indirectd bifazici
8.1.1.2.2. Metoda indirectd trifazici
3.1.1.3. Analiza comparativi a metodelor de preparare a aluatului
8.1.2. Metode moderne de preparare a aluatului
8.1.2.1, Metoda friméantirii rapide §i intensive 2 aluatului
8.1.2.2. Metoda refrigerfii semifabricatelor
8.1.2.2.1. Tehnologia preparirii semifabricatelor refrigerate
8.1.2.3. Metoda de preparare a pinii cu aluat congelat
8.1.2.3.1. Modificdri 1n aluatul congelat
8.1.2.3.2. Factorii care influenteazi calitatea pdinii obtinutd din aluat congelat
8.1.2.4. Metoda preparirii aluatului cu adaos de culturi starter de bacterii
8.1.2.5. Metoda preparirii aluatului cu adaos de aluat acid uscat
8.1.2.6. Tehnologia de fabricare a pinii cu semifabricat pulvernlent cu drojdie
8.1.2.7. Tehnologia de fabricare a pdinii precoapte
Capitolul 9. Tehnologii, cerinte i retete pentru fabricarea produselor ecologice
de panificatie, patiserie, cofetiirie, biscuiti si paste fiinoase
9.1. Tehnologie, cerinte i refeta de fabricatie pentru diferite produse ecologice de
pdine
9.1.1. Tehnologie, cerinte si refeta de fabricatie pentru paine neagri ecologica
abtinutd prin metoda indirectd bifazics
9.1.2. Tehnologie, cerinte §i rejeta de fabricatie pentru péine neagré ecologici cu
adaos de pastd de cartofi objinut prin metoda directd
9.1.3, Tehnologie, cerinte si refeta de fabricatie pentru piine neagri ecologici cu
adaos de pastd de cartofi objinutd prin metoda indirectd bifazica
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9.1.4. Tehnologie, cerinte si refeta de fabricatie pentru pdine neaged ecologicd cu
adaos de Riind de cartofi sau fulgi de cartofi obfinuti prin metoda directd

9.1.5. Tehnologie, cerinte si reteta de fabricatie pentru piine neagra ecologicd cu
adaos de fiinii de cartofi sau fulgi de cartofi obginuta prin metoda indirectd
bifuzici

9.1.6. Tehnologie, cerinte si refeta de fabricatie pentru pdine ecologicd din fiind
integrali cu adaos de fiind de porumb gelatinizatd obtinutd prin metoda
indirectd bifazici

9.1.7. Tehnologie, cerinte si regeta de fabricatie pentru pline semialbi ecologici cu
adaos de pastd de cartofi objinuti prin metoda directd

9.1.8. Tehnologie, ceringe si refeta de fabricajie pentru pdine semialbi ecologici
obtinutd prin metoda indirects bifazicd

9.1.9. Tehnologie, cerinte si reteta de fabricajie pentru piine semialbi ecologici cu
adaos de pasti de cartofi obtinut prin metoda indirectd bifazici

9.1.10. Tehnologie, cerinte §i refeta de fabricatic pentru paine semialbi ecologica cu
adaos de fiini de cartofi sau fulgi de cartofi obtinutd prin metoda indirectd
bifazici .

9.1.11. Tehnologie, cerinte §i reteta de fabricatie pentru piine semialbd ecologicl cu
adaos de faind de cartofi sau fulgi de cartofi obtfinutii prin metoda indirectd
trifazicd

9.1.12. Tehnologie, cerinte §i reteta de fabricatic pentru piine semialbd ecologici cu
adaos de 50% fiind de secard obtinutd prin metoda indirectd bifazicd

9.1.13. Tehnologie, ceringe si reteta de fabricatie pentru pdine semialba ecologica cu
adaos de 50% fiina de secard obtinutd prin metoda indirecta trifazicd

9.1.14. Tehnologie, cerine si reteta de fabricatie pentrn pdine albéd ecologica
obtinutd prin metoda directa

9.1.15. Tehnologie, cerinte §i refeta de fabricatie pentru pine aiba ecologic cu
adaos de pasti de cartofi objinuti prin metoda directd

9.1.16. Tehnologie, cerinte si refeta de fabricatie pentru péine albd ecologic cu
adaos de fiing de cartofi sau fulgi de cartofi obtinutd prin metoda directd

9.1.17. Tehnologie, cerinte §i reteta de fabricatie pentru paine albi ecologicd
obtinuti prin metoda indirectd bifazica

9.1.18. Tehnologie, cerinte §i refeta de fabricatie pentru pdine albd ecologicd cu
adaos de pasti de cartofi obfinutd prin metoda indirectd bifazicd

9.1.19. Tehnalogie, cerinte si refeta de fabricatie pentru piinea alba ecologici cu
adaos de f4inA de cartofi sau fulgi de cartofi obinuta prin metoda indireoti
bifazicd .

9.1.20.Tehnologie, cerinfe §i rejeta de fabricatie pentru péine albd ecologici
aclorid (firi sare), obtinuti prin metoda indirectd bifazicd

9.1.21. Tehnologie, cerinte si rejeta de fabricatie pentru pine ecologica din faind de
secard tip 780, obtinutd prin metoda indirectd trifazica

9.1.22. Tehnologie, cerinte si refeta de fabricatie pentru pdine graham ecologicé,
obtinuti prin metoda directd

9.2. Tehnologii, cerinte §i retete de fabricatie pentru produse de franzelarie si

- specialititi de panificatie

9.2.1. Tehnologie, cerinte §i refeta de fabricatie pentru franzela nBucuresti”
ecologica de 0,400 kg/bucata :

9.2.2. Tehnologie, cerinfe §i refeta de fabricatie pentru franzela ,,Record” ecologica
de 0,500 kg/bucata

9.2.3. Tehnologie, cerinte si rejeta de fabricatie pentru franzeluta ecologicd de
0,350 kg/bucata obfinuti prin metoda indirectd bifazicd

9.2.4. Tehnologie, cerinte i reteta de fabricatie pentru franzeluta cu lapte ecologicd
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de 0,300 kg/bucata
9.2.5. Tehnologie, cerinte 5i reteta de fabricatie pentru comuri ecologice de 150 35l
de 50 g/bucati
9.2.6. Tehnologie, cerinte si reteta de fabricatie pentru batoane ecologice de 100 g
si de 50 g/bucati
9.2.7. Tehnologie, cerinte si reteta de fabricatie pentru chifle ecologice de
70 g/bucati
9.2.8. Tehnologie, cerinte si reteta de fabricatie pentru fimpletiti suprapusi ecologici
de 500 g si 250 g/bucata
9.3. Tehnologii, cerinte si retete de fabricatie pentru produse de patiserie ecologice
9.3.1, Tehnologie, cerinte si reteta de fabricatie pentru brinzoaice ecologice de
60 g/bucati
9.3.2. Tehnologie, cerinte si reteta de fabricatie pentru brinzoaice moldovenesti
ecologice de 120 gfbucata
9.3.3. Tehnologie, cerinte si reteta de fabricatic pentm plicinte ,,poale-n brén™
ecologice cu brinzil de 120 g/bucatd
9.3.4. Tehnologie, cerinfe si refeta de fabricatie pentru cozonac cu miez de nucl
ecologic
9.3.5. Tehnologie, cerinfe §i rejeta de fabricatie pentru cornuri cu branzi ecologice
de 80 g/bucata
9.3.6. Tehnologie, cerinte si refeta de fabricafie pentru sarifele cu chimen ¢cologice
9.3.7. Tehnologie, cerinte §i reteta de fabricatie pentru pateuri cu brinzi ecologice
de 50 g/bucata
9.3.8. Tchnologie, cerinte si refeta de fabricatic pentru strudel cu brinzd de vaci
ecologic de 80 g/bucati
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